Oster Brunch 2024
Sonntag 31.03. & Montag 01.04.

Friihstiicksanteil
Brot und Brotchen Auswahl
SURe Blatterteig Teilchen und Croissants
Marmeladen, Nutella, Butter, Margarine
Frisch geschnittene Frichte, Obstsalat, Bircher MUsli
Quark, Vanillequark, Fruchtjoghurt, Joghurt
Cerealien Station (Muslis,Kerne, NuBe , Trockenfrichte)
Wourst, Schnittkase und Weichkase Auswahl
Frischer Spinat-Mango Smoothie

Warm: Bacon, Wirstchen, Champignons, Ruhrei, gekochte Eier

Mittags Anteil
Rosa Roastbeef mit Remoulade
Eierim Glaschen mit grinem Spargel, Zwiebelsprossen und Barlauch-Mayo
Kleiner Krabben Cocktail
Strauchtomaten und Mozzarella mit Pesto

Antipasti von gebratenen und eingelegten Gemusen
Raucherlachs, Forelle und Makrele mit Honig-Senfsauce und Sahnemeerrettich

Reichhaltiges Salatbuffet mit einer groBen Auswahl
an Rohkost und marinierten Salaten mit verschiedenen Dressings und Toppings

Suppen Station
Karotten-Orangensuppe mit Kokosmilch und Koriander-Chilli-Croutons

Warm
Geschmorte Lammkeule in eigener Sauce mit PrinzeBbohnen und Kartoffelgratin
Gebratenes Kabeljaufilet auf Mangoldgemuse mit WeiBweinsauce und gemischtem Wildreis
Picatta Milanese von der Hahnchenbrust mit Ratatouillegemuse und Pappardelle
Schweinefilet Medaillons im Speckmantel mit Pfefferrahm, buntem Gemuse
und Mandelkroketten
Ricotta-Spinat Tortellini mit Kédsesauce und Rucola
Veganes SuBkartoffel-Gemuse-Curry

Dessert
Frisch gebackene Waffeln dazu typische Toppings und Eierlikor
Orangen-Basilikum Panna Cotta mit Erdbeermark
Erdbeer-Rhabarbergritze mit Vanillesauce
Mousse von der Vollmilchschokolade
Zwetschgen-Quark-Knodel mit Zimtbroseln,Vanille- und Schokoladensauce
GroBer Hefezopf und Karotten Kuchen

KLEINE ANDERUNGEN VORBEHALTEN WIR UNS VOR!
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